
I SALUMI DI PESCE
DA UN’IDEA DI FRANCESCO SECCI



Shark, un nome che 
rappresenta un prodotto unico: 

SALUMI DI PESCE REALIZZATI CON LE 

STESSE TECNICHE UTILIZZATE PER LA 

PREPARAZIONE DI QUELLI CLASSICI

I SALUMI DI PESCE
DA UN’IDEA DI FRANCESCO SECCI



La produzione dei salumi nasce da una 
meticolosa ricerca della materia prima, 

pesci e molluschi selezionati attentamente 
ed elaborati con ricette in proprio. 

Poi applicate con processi studiati e messi 
in opera grazie alla maestria e all’esperienza 

degli artigiani del mare.

L’attenzione ai condimenti, come i sali di 
provenienza diversa, le erbe aromatiche 
non comuni e l’affumicatura realizzata 
grazie al fumo di legno di olivo e melo 

hanno dato vita a nuovi sapori, innovativi 
ma rispettosi del concetto di tradizione.

BRESAOLA di TONNO
Aromi dellA mAcchiA mediterrAneA e pepe del SichuAn

SONO UN SALUME NON SONO UN CARPACCIO!

Salumeria di PeSce alla ToScana



il ROASTFISH
cotturA Al nAturAle di un Filetto di tonno roSSo SpeziAto

LONZINO di SPADA
Fumo di olivo, Aromi e Finocchietto SelvAtico



SALSICCIA di PESCE
tonno del mediterrAneo e SeppiA 
Aromi del chiAnti, SAle mAldon & pepe di SichuAn

BACON di POLPO
AFFumicAto Al legno di olivo



il SALMONE
mArinAto con SAle di mAldon e zucchero, AFFumicAto Al 
legno di melo

I SALUMI DI PESCE
DI SHARK
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info@sharkbottegadelpesce.it
Tel. +39 0574 20523

Piazza delle Carceri, 5 Prato

WWW.SHARKBOTTEGADELPESCE.IT
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