SHAR

BOTTEGA DEL PESCE

| SALUMI DI PESCE

DA UN'IDEA DIFRANCESCO SECCI




| SALUMI DI PESCE

DA UN'IDEA DI FRANCESCO SECCI

Shark, un nome che
rappresenta un prodotto unico:
SALUMI DI PESCE REALIZZATICON LE
STESSE TECNICHE UTILIZZATE PER LA
PREPARAZIONE DI QUELLI CLASSICI

I I
MADE IN ITALY



La produzione dei salumi nasce da una
meticolosa ricerca della materia prima, B R E SAO I_A Cl/l. TO N N O
pesci e molluschi selezionati attentamente
ed elaborati con ricette in proprio.
Poi applicate con processi studiati e messi
in opera grazie alla maestria e all’esperienza
degli artigiani del mare.

AROMI DELLA MACCHIA MEDITERRANEA E PEPE DEL SICHUAN

L’attenzione ai condimenti, come i sali di
provenienza diversa, le erbe aromatiche
non comuni e I'affumicatura realizzata
grazie al fumo di legno di olivo e melo
hanno dato vita a nuovi sapori, innovativi
ma rispettosi del concetto di tradizione.

SONO UN SALUME NON SONO UN CARPACCIO! »

BRESAOLA # TONNO

Arom e Pere o SicHuan

SALUMERIA DI PESCE ALLA TOSCANA A




LONZINO «/ SPADA

FumMo b1 OLivo, AROMI E FINOCCHIETTO SELVATICO

LONZINO / SPADA
Fumes o1 Ouive, Akom) &
FeioceHIETIO SEvAnGS

ROASTFISH

COTTURA AL NATURALE DI UN FILETTO DI TONNO R0sso SpEzIATO

ROATSFISH
CorruRa ALLTNGLESE DI um FILETTD
01 TONND ARCMALLZZAIC




BACON &/ POLPO

AFFUMICATO AL LEGNO DI OLIvO

AP

BACON « POLPO

AFFUMICATO AL LEGNS D1 Ouve

SALSICCIA &/ PESCE

TONNO DEL MEDITERRANEO E SEPPIA
AROMI DEL CHIANTI, SALE MALDON & PEPE DI SICHUAN




/ SALMONE

MARINATO CON SALE DI MALDON E ZUCCHERO, AFFUMICATO AL
LEGNO DI MELO
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